
TOSTADA DE ATÚN 150g 210
Crujiente tostada morada de atún fresco, acompañada 
de guacamole, mango, cebolla morada, pepino y una 
salsa de la casa con un toque de habanero.
AGUACHILE MAR Y TIERRA 200g 330
Tiernos camarones en salsa de aguachile, carne seca, 
con pepino, cebolla morada, cilantro, chile serrano y 
alga nori y tostada azul.
SOPA DE MARISCOS 230ml 250
Aromatica sopa de camarones, mejillon, jaiba, pulpo, 
pescado y calamar, con verduras y un toque de caldo 
de pescado.
PAPAS GAJO 250g 150

C E V I C H E S  Y  A G U A C H I L E

CEVICHE COCO MANGO 200g 200
Tiernos cubitos de coco y mango acompañados de 
cebolla morada cilantro, crema de coco, leche de 
coco, limon, aguacate y aceite de habanero, una 
combinacion que no te puedes perder.
CEVICHE VALLARTA 180g 200
Delicioso ceviche estilo vallarta, zanahoria, jitomate, 
pepino, cebolla morada, cilantro, aguacate y un 
toque de limón y especias.
CEVICHE DE CAMARON 120g 230
Clásico ceviche de camarón, con zanahoria jitomate, 
pepino cebolla morada, cilantro, aguacate y una 
mayonesa con especias hecha en casa.
CEVICHE DE PULPO 150g 270
Tiernos pedacitos de pulpo, con cilantro, cebolla 
morada, pepino americano una vinagreta de ají 
hecha en casa.
CEVICHE DE PORTOBELLO 200 g 200
Rebanadas de hongo portobello, acompañadas de 
aguacate, cebolla morada, flores comestibles, aceite 
de ajonjolí y una salsa de aguachile verde.
CARPACCIO DE MANGO 200 g 120
Delgadas láminas de mango acompañadas de pepino 
americano y sazonadas en una reducción de fresa 
con aceite de oliva coco y cilantro.
CEVICHE MIXTO 120g 270
Pulpo, camarón, pescado con salsa de limón, chile 
cebolla cilantro y jitomate.
AGUACHILE VERDE DE CAMARON 150g 290

Encurtido en jugo de limón cebolla morada pepino y cilantro. 

P L A T O   F U E R T E
FAJITAS DE POLLO 180g 320
Jugosas tiras de pechuga de pollo marinadas en cítricos y 
especias, salteadas al sartén con pimientos dulces, cebolla 
morada y cilantro. Acompañadas de guacamole y frijoles 
refritos.
FAJITAS DE CAMARÓN 180g 390
Jugosos camarones salteados con pimientos morrones y 
cebolla caramelizada, marinados en una mezcla de ajo y 
especias mexicanas. Acompañados de guacamole y frijoles 
refritos.
FAJITAS MIXTAS180g 370
Jugosa combinación de pollo, res y camarón, marinados en 
cítricos y especias, con pimientos dulces, cebolla morada 
y un toque de cilantro. Acompañada de frijoles refritos, 
guacamole y tortillas.
FAJITAS DE RES 180g 350
Jugosas tiras de carne de res marinadas y asadas a la 
perfección, servidas sobre una cama de pimientos morrones 
de colores y cebolla caramelizada. Acompañadas de frijoles 
refritos, guacamole y tortillas.
HUACHINANGO FRITO 500g 450
huachinango frito entero, extra crujiente y dorado al 
momento. Acompañado de arroz , ensalada fresca de la 
casa, salsa y tortillas
COSTILLAS BABY RIBS 400g 390
Jugoso costillar de cerdo ahumado lentamente y bañado 
en nuestra salsa BBQ de la casa. Servido con papas gajo, 
bisquet y maíz dulce.
FISH & CHIPS 120g 289
Tiras de pescado capeado, chips de papa y aderezo 
jalapeño.
HOTDOG IK 140g 195
Salchicha jumbo asada, cebolla caramelizada, chiles 
jalapeños y papas francesa.
HAMBURGUESA BOURBON BBQ 234g 289
Carne de res, piña al grill, cebolla frita, queso, tocino, 
y salsa BBQ al bourbon, y papas a la francesa.
FILETE AL GUSTO 200g 399

AJO / DIABLA / EMPANIZADA  / MANTEQUILLA 

OSTIONES FRESCOS ENSENADA 200g 350

Servidos sobre cama de hielo, variedad de salsas. 

OSTIONES ZARANDEADOS 200g 350

Cocinados a la parrilla al gratín.  

COCTEL DE CAMARON PULPO Y OSTION 340

200g. Consomé de camarón jitomate cebolla chile y cilantro.

TACO GOBERNADOR 120g 320
Tortilla de harina costra de queso ensalada de col 
salsa martajada. 
WRAP DE CAMARON 120g 240
Tortilla de harina jumbo rellena de camarón pepino, 
calabaza, zanahoria queso y papa gajo. 
NACHOS CON ARRACHERA 120 g 299

Con queso manchego y deliciosa arrachera.

Menú
E N T R A D A S



Bebidas
JUANITA 180ml 265
Coctel herbal, con hierbabuena y lenguas de pepino 
con agua quina
NEGROCILLA 120ml 265

Negroni version Puerto Vallarta, raicilla, campari y cinzano.

CHULA 120ml 265

Expreso martini al estilo iK perfumado con notas cítricas

GIN LOVE  180ml 295
Refrescante beefeter black con fresas frambuesas 
grosella y oro comestible
MAYAHUEL “DIOSA DEL AMOR” 160ml 265
Ancestral combinación de pulque, tequila refresco de 
pepino y aloe.
PIÑA FELIZ 200ml 265
Coctel a base de sotol, piña tatemada, licor de cereza 
y bitter de la casa. 
APEROL IK SPRITZ 220ml 265

Aperol, soda de mango y espumoso

CERVEZAS
Corona 355ml 85

Pacifico 355ml 85

Jengibre Coaxala 355ml 210

Negra Modelo 355ml 95

Ultra 355ml 85

Stella Artois 330ml 90

Corona Ligth 355ml 89

Modelo Especial 355ml 95

Cielito Lindo 355ml 210

Victoria 355ml 89

Cielito Lindo IPA 355ml 210

Gramajes aproximados antes de cocción. El consumo de alimentos crudos o parcialmente cocidos es responsabilidad del comensal. Precios en pesos con IVA incluido.

COCO PITAYA  180ml 350
Agua de coco, destilado de tu elección y deliciosa 
fruta fresca, a tu estilo
OLAS ALTAS GIN 120ml 265
Refrescante bebida a base de ginebra, soda de melón 
hecha en casa, pera y citricos.
CABALLITO SPRITZ 160ml 265
Delicioso spritz con raices latinas, a base de mezcal de 
tuna, cordial de nopal, fresa y manzana
CONEJO EN LA LUNA 160ml 265
La bebida favorita del conejo malo, deliicioso mexcal, 
cordial de platano, pulque, jazmin y citricos
TEPACHE APAPACHO 160ml 265
Refrescante y tradicional tepache acompañado de 
destilado maya posh y notas de jazmín
TEJUINO ESTILO JALISCO 160ml 265
Bebida típica de jalisco acompañado de tequila y la 
clásica nieve de limón

AGUA Y SODA
Hethe 350ml 110

Hethe 750ml 195

Hethe Gasificada 350ml 115

Hethe Gasificada 750ml 210

Canada Dry 355ml 59

Perrier Mineral 350ml 95

Refresco 350ml 60

BEBIDAS ENERGETICAS
Red Bull 250ml 159

Boost 235ml 135

CROISSANT 3 QUESOS 140 g 210
Croissant version iK, queso de cabra, queso roquefort 
y queso crema acompanado de arugula jitomate 
pepino y crujientes chips de camote

MOLCAJETE MAR Y TIERRA (PARA 2) 450 g 770
Clasico molcajete, estilo iK, con arrachera, camarón, 
pulpo, nopales asados, queso panela y cebolla 
cambray, con salsa de la casa y flameado en tu mesa

PULPO A LA PARRILLA 200g 469

con puré de papa y ensalada mixta

HAMBURGUESA DE CAMARON 150 g 330
Servida con pan brioche, guacamole cebolla frita, 
jitomate y aderezo de chile chipotle.
CAMARONES AL GUSTO 180 g 489
AJO / DIABLA / AJILLO / AL COCO / MANTEQUILLA 
/ ZARANDEADOS / EMPANIZADOS
Servidos con puré y ensalada.
CAMARONES MOMIA 200 g 599
Camarones envueltos en delicioso tocino a la parrilla.

ALITAS AL GUSTO 320 g 250
PARMESANO/ PIMIENTA LIMÓN/ BBQ / HABANERO
Acompañadas de ensalada mixta y aderezo ranch.
TACOS CAPEADOS 210 g 289
Trio de tacos capeaoos estilo tempura, camarón, 
pescado y pulpo, acompañados de ensalada de col, 
cebolla morada y aderezo cremosos de chipotle.
TACOS ARRACHERA 200 g 340
Tacos de tierna arrachera con cebolla cambray, 
guacamole, chile serrano, queso panela, salsa mexicana 
y salsa martajada, un clásico de ik 


